PROCEDURA DI SELEZIONE PER LA COPERTURA DI N, | POSTO DI PROFESSORE
ASSOCIATO SETTORE CONCORSUALE: 03/D1, SETTORE SCIENTIFICO
DISCIPLINARE CHIM/10 MEDIANTE CHIAMATA AI SENSI DELL’ART. 18, COMMA
1, DELLA LEGGE N. 240/2010, PRESSO IL CORSO DI STUDIOQ SCIENZE
DELL’ALIMENTAZIONE E GASTRONOMIA DELL'UNIVERSITA' TELEMATICA SAN

RAFFAELE ROMA, INDETTA CON D.R. N° 32 DEL 16 FEBBRAIO 2023 IL CUI BANDO
E’ STATO PUBBLICATO SUL SITO DELL'ATENEQ

VERBALE N. 3

La Commissione giudicatrice della suddetta procedura selettiva nominata con D.R. n. 82 del 1
MARZO 2023 e composta da:

Prof. Gianni Galaverna, Ordinario presso il Dipartimento di Dipartimento di Scienze degli
Alimenti e de] Farmaco dell’Universita di Parma

Prof. Gianni Sagratini, Ordinario presso Ia Scuola di Scienze del Farmaco ¢ dei Prodotti della
salute dell’Universita Studi di Camerino

Prof. ssa Chiara Emilia Irma Cordero, Ordinaric presso il Dipartimento di Scienza e Tecnologia
del Farmaco dell’Universita degli Studi di Torino

si riunisce il giorno 28 MARZO 2023 alle ore 16:30 per via telematica su piattaforma Teams
dell’Universita di Parma, previa autorizzazione del Rettore dell’Universitd Telematica San

Raffaele Roma, per la valutazione delle pubblicazioni scientifiche, del curriculum e dei titoli dei
candidati.

Il Presidente ricorda che I’art 1 del Bando prevede tra [’altro che, in relazione alle funzioni
scientifico-didattiche richieste dall’Ateneo, il profilo richiesto rientri nel settore che comprende
I’attivitd scientifica e didattico-formativa degli studi relativi al SETTORE CONCORSUALE
03/D1 - CHIMICA E TECNOLOGIE FARMACEUTICHE, TOSSICOLOGICHE E
NUTRACEUTICO-ALIMENTARI - SETTORE SCIENTIFICO-DISCIPLINARE: CHIM/10 -
CHIMICA DEGLI ALIMENTL

In particolare, il candidato deve dimostrare per I'attivita di ricerca di avere competenze nello
sviluppo applicativo di metodi analitici per I'identificazione, caratterizzazione e quantificazione di
composti bioattivi isolati da matrici vegetali e nutraceutici, nell’analisi ¢ nella caratterizzazione
strutturale di componenti bioattivi da matrici alimentari, per la formulazione di alimenti funzionali
e integratori alimentari, Dovra inoltre avere esperienza nella valorizzazione dei prodotti di scarto
derivanti dall’industria alimentare.

Per quanto riguarda I’impegno didattico il candidato dovra dimostrare esperienza nella docenza di
Corsi appartenenti al Settore concorsuale 03/D1 e al Settore scientifico disciplinare CHIM/10
nonché di attivitd didattica integrativa (esercilazioni, seminari, etc.), assistenza agli Studenti,
partecipazione alle procedure di verifica del profitto e finali, nell’ambito delle materie appartenenti
al Settore concorsuale 03/D1 e al Settore scientifico disciplinare CHIM/10).

Quindi si da inizio alla valutazione della Candidata ammessa alla procedura di valutazione

comparativa, lenendo conto del Bando e dei criteri gid predeterminati nella prima seduta della
Commissione.

Viene predisposto un profilo det candidato e ogni Commissario procede, quindi, alla formulazione

del proprio giudizio.




It Presidente, dopo aver fatto constatate come siano stati formulati i giudizi di ogni Commissario
sul curriculum, sull’attivitd di ricerca scientifica e sufl’attivita didatlica secondo le modalita
previste dall'Art. 7 del Bando, invita la Commissione alla discussione collegiale che si conclude
con la formulazione di un giudizio collegiale.

[ giudizi individuali e collegiali secondo le modalitd ed | parametri previsti dall’Art. 7 del Bando,
sono allegati al presente verbale ¢ ne costituiscono parte integrante (allegato A).

Al termine della valulazione la commissione rinuncia, secondo le modalitd previste dall’Art. 7 del
Bando, alla convocazione della Candidata per la discussione dei titoli e/o una prova didattica in
quanto dispone di tutli gli elementi necessari a formulare un giudizio in merito all’idoneita della
candidata a ricoprire il ruolo di professore associato come da bando.

La Commissione, sulla base dei giudizi formulati, attribuisce collegialmente i seguenti punteggi,
dettagliati in mode analitico nell’allegato A:

Candidata GILDA AIELLO:
1) per Vattivita dj ricerca scientifica, sulla base delle pubblicazioni scientifiche presentate e
della produzione scientifica complessiva del candidato: 35.8 punti;
2) per l'attivita didattica, didattica integrativa e di servizio agli studenti: 15.5 punti;
3) peril curriculum e gli altri titoli presentati: 30 punti,

Sulla base di quanto precede, la Commissione ai fini del presente concorso per una procedura di
chiamata per la copertura di n | posto di professore associato, settore concorsuale 03/D1 -
CHIMICA E TECNOLOGIE FARMACEUTICHE, TOSSICOLOGICHE E NUTRACEUTICO-
ALIMENTARI, settore scientifico disciplinare CHIM/10 - CHIMICA DEGLI ALIMENTI
(DECRETO RETTORALE n. 32 del 10 FEBBRAIO 2023),

all’unanimita dichiara vincitrice a Candidata;

NOME COGNOME
GILDA AIELLO

Alle ore 17.45 non essendovi altro da deliberare, il Presidente dichiara chiusa la seduta.
Redatto, letto, approvato e sottoscritto.

LA COMMISSIONE:
Prof. Gianni Galaverna - Presidente

Prof. ssa Chiara Emilia Irma Cordero -Segretario %& @@’mtﬂ/\o

Prof. Gianni Sagratini -Membro




ALLEGATO “A”

Giudizi individuali e collegiali
sulle pubblicazioni scientifiche, sul curriculum e sullattivita didattica

CANDIDATA AIELLO GILDA

Profilo del Candidato
La candidata si ¢ Laureata in Chimica (14/12/2010) presso ['Universitd della Calabria,
Dipartimento di Chimica ¢ Tecnologie Chimiche con una tesi sperimentale dedicata alla
"Determinazione di ammine biogene in complesse matrici alimentari mediante LC-MS/MS e
diluizione isotopica" sotto la guida del Prof. Leonardo Di Donna. Voto: 110/110 magna cum laude
e nel 2012 ha conseguito il titolo di Laurea Magistrale in Chimica presso Ja stessa Universita con
la discussione della tesi sperimentale: "Oenococeus Oeni: valutazione del subproteoma mediante
analisi di massa MALDI MS ed MS/MS" con la relatrice Prof.ssa Anna Napoli ed una votazione
di 110/110.
Ho poi conseguito il Dottorato di Ricerca (Ph.D) nel 2018 - XXX Ciclo - in Scienze Farmaceutiche
presso I'Universitd degli Studi di Milano, Dipartimento Scienze Farmaceutiche, con discussione
della tesi sperimentale dal titolo "Nutritional peptidomics: discovery, quantification, and
functional analysis of plant protein derived peptides." con la Prof.ssa Anna Amoldi in qualita di
tutor. ‘
Dal 02 Gennaio 2020 al 31 Dicembre 2022 & stata inquadrata come Ricercatore a tempo definito
SSD CHIM/10 (art. 24 c.3-a L. 240/10) presso 1'Universitd Telematica San Raffacle Roma,
Dipartimento di Promozione delle Scienze Umane e della Qualita della Vita.
Da 01 Febbraio 2019 al 31 Dicembre 2019 & stata Assegnista per la collaborazione alla ricerca
nell'area disciplinare "Chimica deglt alimenti" presso il Dipartimento di Scienze Farmaceutiche
dell'Universita degli Studi di Milano (Assegno di tipo B- L. 240/2010). Titolo del progetto:
"SUPER- HEMP: Sustainable Process for Enhanced Recovery of Hempseed Oil” Supervisore:
Profssa Anna Arnoldi. Dal 01 Dicembre 2017 al 01 Dicembre 2018 Assegnista per la
collaborazione alla ricerca nell'area disciplinare "Chimica degli alimenti" presso il Dipartimento
di Scienze Farmaceutiche dell'Universita degli Studi di Milano (Assegno di tipo B- L. 240/2010),
Titolo del progetto: "Claims of olive oil to improve the market value of the product”. Supervisore:
Prof.ssa Anna Amoldi.
Ha acquisito I’Abilitazione Scientifica Nazionale alle funzioni di professore universitario di
seconda fascia nel Settore Concorsuale 03/D1 - CHIMICA E TECNOLOGIE
FARMACEUTICHE, TOSSICOLOGICHE E NUTRACEUTICOALIMENTARI con validita a
decorrere dal 04/10/2022 e scadenza il 04/10/2032.
L attivita didattica ha visto I'impegno per gli Anni accademici 2020/2021 e 2021/2022 nella
docenza del corso di "Chimica degli alimenti" 6 CFU presso il Corse di Laurea in Scienze
dell’'Alimentazione e Gastronomia Classe L-26, presso il Dipartimento di scienze umane e
promozione della qualitd della vita, Universita Telematica San Raffaele, Roma, ¢ del corso
"Chimica Inorganica ed Organica” 12 CFU, Corso di Laurea in Scienze dell'Alimentazione e
Gastronomia Classe L-26, presso il Dipartimento di scienze umane dello stesso Ateneo.
Nell’Anno accademico 2018-2019 ¢ stata Professore a contratto del corso di laboratorio "Analisi
avanzata dei principi attivi delle droghe vegetali* Corso di Studio SCIENZE E TECNOLOGIE
ERBORISTICHE Classe L-29, presso il Dipartimento di Scienze Farmaceutiche, Universita degli
Studi di Milano.
La candidata ha inoltre in attivo varie collaborazioni scientifiche con gruppi di ricerca Nazionali
ed Internazionali:

* Prof. Ruedi Aebersold, Dr. Anuli Uzozie, Rescarch Group ETH- Institute of Molecular

Systems Biology, ETH, Zurich




* Profissa Fasoli Elisa, Dipartimento di Chimica, Materiale ¢ [ngegneria Chimica Politecnico
di Milano.
*  Fraunhofer-Institute (or Environmental, Safety, and Energy Technology UMSICHT
nell'ambito del progetto DISCOVERY - SUSFOOD ERA-Nets,
* Profssa Grazina Juodeikiene Kaunas University of Technology Food Science and
Technology nell'ambito del progetto DISCOVERY - SUSFOOD ERA-Nets,
su progetti che riguardano aspetti di proteomica, caralterizzazione di proteine con approcei di
Spettrometria di Massa accoppiati alla cromatografia liquida, attivita biologica di peptidi derivanti

dalla proteolisi di proteine native, valorizzazione di scarti da filiere di rilevanza per I’economia
Italiana {canapa, farine di lupino ecc.).

GIUDIZI INDIVIDUALI

1. Giudizio espresso dal Prof. Gianni Galaverna

Attivita di ricerca

L’attivita di ricerca della candidata tiguarda I’analisi e la caratterizzazione strutturale di proteine e
peptidi biologicamente attivi oltenuti da diverse matrici alimentari e applicate alla formulazione di
alimenti funzionali e integrator] alimentari. In particolare, la candidata si & occupata dello sviluppo
di metodi analitici di spettrometria di massa per la caratterizzazione e la quantificazione di peptidi
biologicamente attivi. Inoltre, ha studiato 1’utilizzo di marker peptidici per studiare I'effetto dei
trattamenti tecnologici sulla qualita nutrizionale degli alimenti.

L’attivita scientifica della candidata e le pubblicazion presentate sono coerenti con le tematiche del
settore concorsuale e, specificamente, con quelle del SSD CHIM/10 — Chimica degli Alimenti,

La produzione scientifica é continua. Le pubblicazioni (34 ad oggi) sono tutte su riviste scientifiche
con revisione tra pari € risultano di ottima qualita, come confermato dagli indicatori bibliometrici:
Hindex = 15 € numero di citazioni = 714 (fonte Scopus all’atto della domanda),

La qualita delle 20 pubblicazioni presentate ai fini della valutazione & da considerarsi ottima in termini
di innovativitd e originalita, vista la collocazione editoriale su riviste di rilievo internazionale e
Potlimo contributo individuale nei lavori in collaborazione (Ja candidata figura primo, ultimo o autore
di riferimento in 13 pubblicazioni su 20).

Attivita didattica
L’attivita didattica ¢ da giudicarsi congruente con il settore concorsuale. Nel periodo pil recente, la
candidata & docente di corsi di Chimica degli Alimenti in maniera continuativa.

Curriculum e gli altri titoli

I titoli presentati sono di pili che buona qualita e assolutamente congruenti con il settore concorsuale
e con il SSD CHIM/10.

Buona ¢ la partecipazione come relatore a convegni nazionali e internazionali, anche in qualita di
invited speaker.

Ha diverse collaborazioni scientifiche coerenli con le tematiche del settore sia a livello nazionale che
internazionale, Da sottolineare la partecipazione a progetti europei, a dimostrazione di un forte
impegno di ricerca.

Sulla base del Curriculum Vitae, delle temaltiche di ricerca e della produzione scientifica il mto
giudizio sulla candidata ¢ pit che positivo. Ritengo la figura della candidata pi che congrua a
ricoprire la posizione richiesta e definita nel Bando per la copertura di una posizione di Professore di
Il fascia per I'SSD CHIM/10 - Chimica degli Alimenti.
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2. Giudizio espresso dal Prof, Gianni Sagratini

Attivita di ricerca

L’att.iv-ité di ricerca della candidata & incentrata sullo studio e sulla caratterizzazione di proteine e
peptl‘dl bioattivi presenti in matrici alimentari, anche in relazione allo sviluppo di alimenti
ﬁ.mzxonali e di integratori. Oltre a cio, I’attivita dj ricerca & legata allo sviluppo e alla validazione
d} me.todologie analitiche volte alla caratterizzazione e alla quantificazione di peptidi
biologicamente attivi da fonti alimentari mediante spettrometria di massa, all’identificazione di
mari_(e'r peptidici con I'obiettivo di valutare |effetio dj trattamenti tecnologici sulla qualita
nutrizionale degli alimenti.
Lattivita e le pubblicazioni scientifiche presentate dalla candidata sono coerenti con le tematiche
del settore.concorsuale ¢, nello specifico, con quelle del SSI CHIM/10 — Chimica degli Alimenti.
La produzione scientifica della candidata risulta essere di ottima qualita ed & rappresentata da 34
pubblicazioni su riviste scientifiche peer reviewed indicizzate nelle banche dati SCOPUS, presenta
un Hifade:x di 15 e un numero di citazioni pari a 714 (fonte Scopus allatto della domanda).
Relaflvamente all’innovativita e all’originalita, la qualita delle 20 pubblicazioni presentate ¢ da
F:onaderarsi ottima, cosi come i collocamento delle riviste nel panorama scientifico
internazionale, mostrando un ottimo contributo individuale nei lavori in collaborazione (primo,
ultimo o autore di riferimento in 13 pubblicazioni su 20).

Attivita didattica
L’attivita didattica della candidata risulta essere congruente con il settore concorsuale e in

particolare con il settore scientifico disciplinare CHIM/10 oggetto della presente procedura e
risulta essere continuativa.

Curriculum e gli aitri titoli

Nel complesso i titoli presentati sono di pii che buona qualita ¢ perfettamente congruenti con i}
settore concorsuale e con 11 SSD CHIM/10.

A livello nazionale ed internazionale presenta delle collaborazioni scientifiche di particolare
rilievo (progetti europei) che connotano un impegno di ricerca coerente con le tematiche del
settore.

Inoltre, la candidata mostra una buona partecipazione come relatrice a convegni nazionali e
internazionali, anche in qualita di invited speaker.

Il giudizio sulla candidata, dunque, considerata la sua produzione scientifica, I'inquadramento
delle sue ricerche, il suo Curriculum Vitae, ¢ molto positivo, definendo nella candidata una figura
scientificamente pit che congrua a ricoprire la posizione richiesta e definita nel Bando per la
copertura di una posizione di Professore di lf fascia per I'SSD CHIM/10 - Chimica degli Alimenti.

3. Giudizio espresso dalla Prof. Chiara Emilia Irma Cordero

Attivita di ricerca

La candidata ha una attivita di ricerca mirata all’analisi e alla caratterizzazione di proleine e peptidi
biologicamente attivi presenti in matrici alimentari sviluppando e validando metodi analitici di
spettrometria di massa. .’ambito di applicazione & quello della formulazione di alimenti funzionali
e integratori alimentari, nonché la valulazione dell’effetto dei trattamenti tecnologici sulla qualita
nutrizionale degli alimenti processati. L’altivitd scientifica e le pubblicazioni presentate alla
valutazione sono coerenti con le tematiche del seltore concorsuale e, specificamente, con quelle
del SSD CHIM/10 - Chimica degli Alimenti.

La produzione scientifica vede 34 pubblicazioni su riviste scientifiche indicizzate nelle banche dati
(fonte SCOPUS) con un numero di citazioni pari a 714 e Hiex di 15.




La qualita delle 20 pubblicazioni presentate in valutazione, in lermini di innovativita e originalita,
¢ otlima, cosi come la collocazione editoriale delle riviste (19 Q1 su 20). E’ inoltre ottimo il
contribute individuale nei lavori in collaborazione.

Attivita didattica

L'attivita didattica, nel periodo pid recente, ¢ congruente cen il setlore concorsuale e i) settore
scientifico disciplinare CHIM/10.

Curriculum e gli altri titoli

[ titoli presentati dalla candidata sono congruenti con il settore concorsuale ¢ con il SSD CHIM/10
e di pit che buona qualitd. Buona la partecipazione come relatrice a convegni nazionali e
internazionali, di rilievo le collaborazioni scientifiche nazionali ed internazionali anche
nell’ambito di progettualita europea sempre con tematiche di ricerca coerenti con il settore.

Il giudizio considerato il CV, le tematiche ¢ la rilevanza delle ricerche scientifiche e la produzione
bibliografica ¢ molto positivo. La candidata ha un profilo piti che congruo a ricoprire la posizione

definita nel Bando per una posizione di Professore di Il faseia per ’'SSD CHIM/10 — Chimica degli
Alimenti. ‘

GIUDIZIO COLLEGIALE

Attivita di ricerca

La candidata svolge la sua attivita dj ricerca nell’ambito dell’analis] e della caratterizzazione
strutturale di proteine e peptidi biologicarente attivi da matrici alimentari, per la formulazione di
alimenti funzionali e integratori alimentari. La sua attivita di ricerca & legata principalmente allo
sviluppo di metodi analitici di spettrometria di massa per la caratterizzazione e la quantificazione
di peptidi biologicamente attivi da fonti alimentari, all’identificazione di marker peptidici specie
specifici al fine di valutare Ieffetto di trattamenti tecnologici sulla qualita nutrizionale degli
alimenti processati.

L attivita scientifica e le pubblicazioni presentate dalla candidata sono coerenti con le tematiche
del settore concorsuale e, specificamente, con quelle del SSD CHIM/10 - Chimica degli Alimenti.

La produzione scientifica della candidata ¢ continua, con 34 pubblicazioni su riviste scientifiche
peer reviewed indicizzate nelle banche dati SCOPUS dj ottima qualita, considerando gli indicatori

bibliometrici con un Hingex di 15 € un numero di citazioni pari a 714 (fonte Scopus all’atto della
domanda).

Intermini di innovativitd e originalita, la qualita delle 20 pubblicazioni presentate & da considerarsi
ottima, cosi come risulta dalla collocazione editoriale su riviste di rilievo internazionale, € con un
ottimo contributo individuale nei lavori in collaborazione (in 13 pubblicazioni su 20 la candidata
figura primo, ultimo o autore di riferimento),

Altivita didattica

L’attivita didattica della candidata & congruente con il settore concorsuale e, in particolare nel

periodo pid recente, con il sellore scientifico disciplinare CHIM/10 oggetto della presente
procedura e viene svolta in maniera continuativa.

Curricujum e pli altri titoli

Complessivamente i titoli presentati sono dj pit che buona qualitd e perfettamente congruenti con

il settore concorsuale e con il SSD CHIM/ 10,




In particolare, la candidata mostra una buona partecipazione come relatore a convegni nazionali e
internazionali, anche in qualita di invited speaker.

Le collaborazioni scientifiche a livello nazionale ed intemazionale sono di particolare rilievo anche

nell’ambito di progetti europei e connotano un impegno di ricerca coerente con le tematiche del
settore.

Il giudizio, dunque, considerato il Curriculum Vitae della candidata, I’inquadramento delle sue
ricerche € la produzione scientifica ¢ molto positivo, definendo nella candidata una figura
sclentificamente piti che congrua a ricoprire la posizione richiesta e definita nel Bando per la
copertura di una posizione di Professore di 11 fascia per I'SSD CHIM/10 — Chimica degli Alimenti.

La commissione, concordando sul giudizie complessivo della candidata, collegialmente attribuisce

ai titoli e curricnlum ed alle pubblicazioni presentate un punteggio analitico secondo quanto
stabilito nella seduta del 13 Marzo, 2023,

1) Per 1'attivita di ricerca scientifica, sulla base delle pubblicazioni scientifiche presentate e
della produzione scientifica complessiva del candidato, fino ad un massimo di 50 punti, viene
assegnato collegialmente un punteggio complessivo di 35.8 punti ripartiti come segue:

a) Valutazione delle pubblicazioni presentate ed attribuzione collegiale dei punteggi (fino a 45
punti):

N Doi pubblicazione Citadioni Punteweio base 1 Quartile | Conpruenza | Rilevanza Paosizione Punti
| 10.3390/antiox | 2020300 4 225 1 { 0.5 1 1.13

2 10,3390/Toods 11223693 U 1123 i 1 0.3 I 1.13
3 10.3390/iims2303 1468 4 2125 1 1 0.3 i 1.13
4 101016/ 1w1.2023,112337 B 223 | 1 0.7 0.5 0.79
3 10,3390/ Toods 101 12695 4 225 | | 0.3 1 1.13

6 10.3390/nul 3051624 7 223 1 | 0.7 0.3 0.79
7 10,31300/foods 10030562 11 223 1 | | | 2.25
8 10,3390/nu1 3030863 I} 223 | | | 05 1.13

9 10.3390/To0ds908 1083 s 225 07 | 07 | 1.10
10 10,5016/ V2010.103542 24 223 | | | | 2.25
11 10102 1/ngs jate.0b01 199 16 325 [ 1 1 1 2.25
12 10.1016/4,112019 .02 016 87 223 | i j 0.5 1.13
13 10,102 1/acs. jale. Yb03566 23 223 | | i 1 225
14 10.1016/],jIT.2018.04.023 32 | 215 t | | i 225
15 10,1014/ foodehem 2017.07.054 13 i 223 i | | | 225
16 10,102 /aes jafe. 7h03390 37 ¢ 123 ] I I I 225
7 10,102 taes. jule 702742 47 2125 | | | 0.5 1.13
18 10.1016/] jpro1 2016.05.033 17 225 | i 1 1 2125
15 10.1038/srep299 1) 61 223 | ! 1 0.5 1.13
20 10 1016/131F2016.04.017 60 325 1 | | 0.5 1.13
Totale punti 30.8

b) Produzione complessiva (fino a 5 punti}:

Per la valutazione, la Commissione si avvale deilo strumento di banca dati citazionale Scopus
consultato alla data odierna. Totale punteggio assegnato collegialmente: 5 punti.




)} Je. 1l x H 2 . N ' ' vy . . [
2) Per P'attivitd didattica, didutticn inteprativa ¢ di servizio agli studenti fino ad un massimo
di 20 punti, viene assegnato colleginlmente un punteggio complessivo di 15.5 punti ripartiti

come segue:

CATTIVITA DD,

Punii

AR neeadennie 202002021 203172022, Titalare 4ol sorsa "Cliitmica degli slimenti CE Corsa 4 Litren inSeienze | s
dellAlimentnzione ¢ Cinstronumin Clogse b-26, pressa il Pipantimento i seionze ummne ¢ promozimie delli gunlith delln vita, Universita
Teletmatica Sun Rullaele, Rous,
£ AnNT pecademiv 2020/2021 202172022 Titelare del corsa "Chimien nerganien el Organica® 12 CFLL Cerso di baured in Scienze
dell Alimentuzione ¢ Gastronomin Classe 1.-26, presse i Dipartimento di seicnze umane § Anno neendemico 20/18-2019, Prnfessore a
contratle del corso i lnboratorio “Anadisi nvanznt dei prisipi stivi delle droghe vepetadi® Corso di Studlie SCIENZE # TRCNOLOGIE
ERDBORISTICHE Classe 1-29, presso il Dipartinento di Seienze Farmacentiche, Universit degli Studi di Milwro
ATTIVITA DI COLLABORAZIONE LA DIDATTICA TNTEGRATIVA ™" o 3
# Anno aceademico 20142015, ) nboratorio di prepuzavioni estrttive ¢ sinletiche dei larmmei, Corso di luuren in Chimica ¢
Teenologin Fanaceutiche.
# Amnt aceademici 2015-2016 ¢ 2016-2017 Laboratoria i Analisi Chimieu-Tossicologicn, Corso di laures in Scienze ¢ Tesnologic
Erburistiche, ¢ Chimien ¢ Teenologia Farmacewtiche,

Tetale punti | 155

3) Per il curriculum e gli altri titoli presentati fino ad un massimo di 30 punti, viene assegnato

collegialmente un punteggio complessivo di 30 punti ripartiti come segue:

Curticulum e aliri Titoli {massintg 30 punti)

Punti

Dolwrato di Riceren (Ph.DY. (1701/201 &Y. S5 CHEMAO in Seienve Farma

bllorslo d ceutiche presse I'Universita deghi Studi di Milane,
Dipartimenio Scienze Fammaceutiche, cot discussione dell

a lesi sperimentale dat titols "Nutritional peptidomics: discovery,
quantitication, and functional malysis of plant protesn derived peplides.” Docente puidn: Prolssa Anna Ansoldi, XXX Cicle.

5

= 02 Gennaio 2020 - ad opgi (1eemine 31 Dicerbre 2022) Ricercalore a tempo definito $SD CHIM/Q {art. 24 ¢ 3-u L. 240/10) presso
I'Universitd Telemnlica San Ralfaele Roma, 124072010 Ripartimento di Promozione delie Scienze Umane ¢ della Qualitd della Vita,
* 01 Febbraio 2019 - 31 Dicembre 2819 Assepnista par la collaboracione alla riceren nell'area disciptinare "Chimica deg)i alimenti”
presso it Dipartimento di Scienve Fammaceatiche dellUniversit degli Studi i Milano {Assegne di lipe B- L, 240/2010). Titalo del
progetlo: "SUPER-HEMP: Sustuinable Process for Enhanced Recovery of Hempseed O Supervisore: Profssn Anna Arnoldi,

* 0L Dicembre 2017 - 01 Dicembre 2018 Asscgnista per I collaborazione alln ricerea nell'arca disciplinare "Chimica degli alimenti®
presso il Dipartimento di Seienze Farmaceutiche dell' Universiti degli Studi di Milano (Assegno di tipa 8- L, 240/2010). Titolo det
progetto: "Claims of olive oil 1o improve the market value of the product”, Supervisore: ProLssa Anna Amoldi,

» Partecipuzione ad atlivita di rivercn in collabornzione con il gruppo del Pral. Ruedi Acbersold. Dr. Anuli Uzozic, Research Group IETH-
Instilute of Molecuinr Systems Biology, ET11, Zurich Progetio: Evalualion of metabodic und syslematic drug perturbation on human
calon cancer cell model by largeted SRM nad SWATH-MS analysis.

+ Purtecipnzione ad zitivita i ricerca in collabarazione con in Pralsse Fasoli lisa, Dipartimento di Chimica, Materiyle ¢ Ingegneria
Chimica Politecnivo di Milana. Progetio; Carslterizzuzione del sub proteoma di spevic vegetali mediante 'oso di libreric combinatoriad;
di ligandi proteici- CPLL da i ¢ sepuitn una pubblicazione sulln rivista di inleresse intermuionale Joumal of Proteonics,

* Pariceipzione ad attivitd di ricerea in colluborazione con Mistilte Fraunhofer-lnstilale tor Lnvironmental, Salety, and Encrgy
Technology UMSICHT nell'ambito det progents ISCOVERY - SUSFOOD ERA-Nets Progetto: Valulazione ded'elfeun di trattamenti
feenologici ad ulirasuoni suila resa ¢ I qualitd nutrizionale di prodeiti derivanti dal reeupuro di searti della liliers vegelale da cui @
seguila una pubblicazione sulbn rivista di fteresse mlernazionale Foods,

* Partecipnzione ad ativisd di ricercn in collaboraziene can Prolssa Grazing Juadeikione Kavnas University of Technalogy Food Science
and Technology nell'wmbito del progette DISCOVERY + SUSFOOD FRA-Nels. Progette: Valutazione defl'elfelio di trattamenti
teenologici mediante Musu di enzimi sutla rexa e/l qualitg nutrizionate di pradomti derivanti dul recupero di searti della likicen vegetale da
cwi & seguiln una pubblicazioni su rivista di interesse intenmzionale LWT Food Science and Technology.

+ Partecipazione ad attivild i riverca in collabarszione con il Dr, Stanzinke Marca, lecnologo detaxienda Rustichelln d Abruzzo -
Pustificio artiginnnle abrizzese. Progena: Sviluppe di metedologie analitiche di spettrometria di masse per L caralterizazione del profilo
proteico di pasta fortiGieata con farina di lupino. Messa a punto di melodologic avalitiche per la quantificazione & gamma conglutina nei
prodotli finiti. dn cui & seguita unu pubblicazione sulln rivista di inleresse intemazionule,

+ Partecipazione ad attivitd di ricerea in collaborazione con Iurienda A, Costanting & C. S.p.A. Special Proteins nelfambilo del progetto
SUPER-MEMP: Sustninable Process tor Enhanced Recovery of Hempseed O, Bande Bioveonomia 2017 della Fondszione Cariplo.
Progetto: Sviluppo di metodologie annlitiche di spettrometria di massa per la caralterizznzione del profilo peplidico di idrolizzati proleici
da proteine di semi &i cunapa ¢ valutizione medisnte LC-MSIMS di peplidiassorbili a livello gastrointestinale,

* Purtecipazione ad nttivinh di ricerca in collaborazione con il gruppo dei Profsi Marina Carini ¢ Giancarlo Aldini, Dipartimento di
Scienze Farmaceutiche, Universita degli $tadi di Mitaso. Pragetto: "Omics: Svituppo di metodi analitiei proteornici ¢ lipidomici utili
afidentificazione di nuovi tirget melabotici ¢ delinizione del meceinisimo d' azione i molecole bioattive” da cui sono scguile due
pubblicazionl su riviste di interesse internazionale Moleeuses [articolo 211 dell'elence successivo] e international Journat of Maleeular
Scicnce- Specinl Issue "Mass Spectrometric Protecomics 2022"

COMUNICAZION] ORALL A CONGRESSI

* RELATORE SU INVITO al simposio internazionule * 151 International Multidisciplinary Symposium 2022" Online, Setiembre 2022,
TITOLO: " Cireular Economy and enhancement of wusie front the agri~fvod chain”

* RELATORE al congresso | Giovani ¢ In spettronwtria di Massa, TITOLE: "The elTect of Comasine on Scatfold Free Human Dernis
Spheraids Madel investigaled by proteomics”

* RELATORE SU INVITO al congresso imernazionale "7th Internntional Conlerence on Food Chemistry & Technology (FCT-2021)"
Guline, Novembre 2021, TTTOLO: Soybenn Okara Byproduct; Physicochemical and Conlormational Chanpes induced by Ultrasound-
Driven Protein Extrictron.”




* RELATORE al conprosso snzionale | ehinicn depli wlimenti ¢ i giovani ricercator: nuovi approcei in lema di qualisd, sicurerza ¢
aspetlt funzionnh di ingredienti nfimentan®, Milano, 2019 TITOLO: "Lubel Tree quantifeation of lupinus profein for evalualing the
nutritwnal guadity of fupi-bosed past *

* RELATORE al congresso sazionale "13° National Congress "Feeding the I
multi-omics approach” proteomivs, peplidomics and maleewlar bivlo
*RELATORE ab congresso nazionale "Prote

roleame”, Como 5-7 Settembre 2018 TITOLE: Use of
RY 1o exptore the poteatial of hempseed in human sutrition.”

snvcs i Drig Discoveny”, Milano, 2017, TITOLO: "Evaluntion afl metabofic and systematic
drug perturbation on human colon cancer eeli modet by fargeted SRM nnd SWATI-MS analysis.”

*RELATORE all “lmtemationat Mecting on §8PA. - Z2end Summer Sehool in Pharmaceulict] Anadysis”, Rimini, 18-20 Setiembre
IO TITOLO: ™A multidiseiplinan mvestigation tor bivavai/ability, functional analysis and quantification of /upin peplides through
Caco-2 col monolavers.”

* RELATORE al conpresso nazionale "La chimica degli alimenti ¢ i givvani ricercatoni nuovi upprocct in iema di qualita, sicurezzn ¢
aspelti funzicnali di ingredienti alimentai”. Milono, 2007, TITGLE: *Prateomic Invesligation of sweel Algerian apricot kemel (Prunus
Armieniaca Ly by n-L.C-MSIMS coupled 1o combinatorin/ peptisde ligand libraries.”

Totale puati

34

* superats lu soglia di magsimo 30 punti per 1a voee in ogpeito




PROCEDURA DI SELEZIONE PER LA COPERTURA DI N. 1 POSTO DI PROFESSORE
ASSOCIATO SETTORE CONCORSUALE: 03/D1, SETTORE SCIENTIFICO
DISCIPLINARE CHIM/T0 MEDIANTL CHIAMATA Al SENSI DELL’ART. 18, COMMA
1, DELLA LEGGE N, 240/2010, PRESSO IL CORSO DI STUDIO SCIENZE
DELL’ALIMENTAZIONE E GASTRONOMIA DELL'UNIVERSITA® TELEMATICA SAN
RAFFAELE ROMA, INDETTA CON D.R. N° 32 DEL 10 FEBBRAIO 2623 IL CUI BANDO
E' STATO PUBBLICATO SUL SITO DELL'ATENEQ

RELAZIONE FINALE

Ale ore 17.50 del giorno 28 Marzo 2023 in via telemalica, previa autorizzazione del Rettore
dell'Universitd Telematica San Raffacle Roma, si ¢ riunita la Commissione giudicatrice della
suddetta procedura selettiva nominata con D.R. n. 82 del | MARZO 2023 composta da:

Prof. Gianni Galaverna, Ordinario presso il Dipartimento di Dipartimente di Scienze degli
Alimenti e del Farmaco dell’Universita di Parma 4

Prof. Gianni Sagratini, Ordinario presso la Scuola di Scienze del Farmaco e dei Prodotti della
salute dell’Universita Studi di Camerino

Prof. ssa Chiara Emilia Irma Cordero, Ordinario presso il Dipartimento di Scienza e Tecnologia
del Farmaco dell’Universita degli Studi di Torino

A conclusione dei lavori la Commissione redige la presente Relazione Riassuntiva dei lavori svolti.

- Il giomo 13 Marzo alle ore 14:30 la Commissione si ¢ riunita per via telematica ed ha
predisposto i criteri di valutazione.

- Il giomo 22 Marzo 2023, alle ore 16:00 la Commissione si & riunita per via telematica ed
ha proceduto all’apertura dei files, alla verifica del possesso da parte della candidata dei
requisiti di cui all’art. 2 del bando ed alla duplicazione su supporto informatico delle
pubblicazioni.

- 1l giorno 28 Marzo 2023, alle ore 16:30 la Commissione si & riunita per via telematica ed
ha formulato i giudizi individuali ed il giudizio collegiale riportati in Allegato A,
procedendo ad assegnare punteggi ai candidati ed a formare una graduatoria di merito
selezionando il candidato maggiormente qualificato a svolgere le funzioni previste nel
presente bando.

Cio premesso, la Commissione prende atto che I’unica domanda pervenuta ¢ della candidata

NOME COGNOME
GILDA AIELLO

che risulta congrua con le caratteristiche richieste del Bando per I'ammissibilita e previa
valutazione comparativa, al fini del presente concorso per una procedura di chiamata per la
copertura di n 1 posto di professore associato, settore concorsuale Settore concorsuale 03/D1 ¢ al
Settore scientifico disciplinare CHIM/10 (N° 32 del 10 febbraio 2023), all’unanimita dei suoi
componenti, dichiara vincitrice la Candidata:

NOME COGNOME }
GILDA AIELLO

I'favori si concludono alle ore 18.00. Gﬁ/




Redatto, letto, apptovato e sottoscritto.

LA COMMISSIONE:
Prof. Gianni Galaverna - Presidente

Prof. ssa Chiara Emilia Irma Cordero -Segretario
Prof. Gianni Sagratini ~Membro

Qlung Chdeno




SELEZIONE PUBBLICA PER N. 1 POSTO DA PROFESSORE DI SECONDA FASCIA, Al
SENSI DELL’ART. 18, COMMA 1, LEGGE N. 24(/2010, NEL SETTORE CONCORSUALE
03/D1, SETTORE SCIENTIFICO DISCIPLINARE CHIM/10, PRESSO IL DIPARTIMENTO
DI SCIENZE UMANE E PROMOZIONE DELLA QUALITA’ DELLA VITA
DELL’UNIVERSITA’ TELEMATICA SAN RAFFAELE ROMA, INDETTA CON D.R. N. 32
DEL 10 FEBBRAIO 2023.

DICHIARAZIONE DI CONCORDANZA

I sottoscritto Prof. Giannt Galaverna, Professore Ordinario presso I'Universita degli Studi di Parma,

nato a Parma, il 28.09.1965, nella qualitd di Presidente della Commissione nominata con D.R. n. 82

del 1" marzo 2023,

| DICHIARA
con la presente, di aver partecipato in via telematica alla seduta della Commissione del giorno 28
* Marzo 2023 e di concordare con il verbale numero 3 e con la Relazione Finale a firma dellé Prof.ssa

Chiara Emilia Irma Cordero, Segretario della Commissione esaminatrice.

Si allega la copia del documento di riconoscimento in corso di validita.

Parma, 28 Marzo 2023

INFEDE

Prof. %/,%&_a ........




SELEZIONE PUBBLICA PER N. 1 POSTO DA PROFESSORE DI SECONDA FASCIA, Al
SENSI DELL’ART. 18, COMMA 1, LEGGE N. 240/2010, NEL SETTORE CONCORSUALE
03/D1, SETTORE SCIENTIFICO DISCIPLINARE CHIM/0, PRESSO IL
DIPARTIMENTO DI SCIENZE UMANE E PROMOZIONE DELLA QUALITA’ DELLA
VITA DELL’UNIVERSITA® TELEMATICA SAN RAFFAELE ROMA, INDETTA CON
D.R.N. 32 DEL 10 FEBBRAIO 2023,

DICHIARAZIONE DI CONCORDANZA

Il sottoscritto Prof. Gianni Sagratini, Professore Ordinario presso I'Universita degli Studi di
Camerino, nato a Camerino il 11-11-1972, nella qualith di Membro della Commissione nominata
COTl D;R. n. 82 del 17 marzo 2023,

DICHIARA
con la presente, di aver partecipdto in via telematica alla seduta della Commissione del giomo 28
Marzo 2023 e di concordare con il verbale numero 3 ¢ con la Relazione Finale a firma della Prof.ssa

Chiara Emilia Irma Cordero, Segretario della Commissione esaminatrice.

51 allega la copia del documento di riconoscimento in corso di validita.

Camerino 28 Marzo 2023




